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Le clos aes pierres royges

Degustation : Foie gras nature
Foie gras chocolat Weiss
Nougat de foie gras

1 zeste de réussite

1 SOMP@O’}Q flmprévu ; iy
Vin blanc pass evillé (pomaine Morin Langaran)

1 pointe d'humour , ,
’p C in d’ceil ( Chardonnay vendanges tardives )

le tout arrosé de bonheur et

d'amour Carpaccio Vanillé de dorade royale et champignons
Viognier IGP Domaine les terriers 2017
Créme de morille facon cappuccino.

Viognier IGP Domaine les terriers 2017
Trou vellave...avec moderation
Pave d’autruche de Haute-Loire aux Girolles
Saint Emilion Grand cru 2012
Plateau de fromages d’ auvergne.
Trio de desserts aux saveurs acidulées.

et 2019 aura une saveur
inoubliable

Vin blanc pass erille (Domaine Morin Langaran)
Clin d’ceil ( Chardonnay vendanges tardives )
Champagne blanc et rosé



